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Vendredi, le 30 novembre de 12ha21h
Samedi, le 17 décembre de 9 ha 18 h
Dimanche, le 2 décembre de I0ha 17h

Fromages,
Poissons fumés,
Charcuteries et viandes,
Herboristerie,
herbes séchées
et sels aromatisés,
Produits de I'érable,
Produits apicoles
ei hydromels,
Pitisseries fines, chocolats fins,
Tartinades, coulis, gelées et sirops,
boisson alcoolisée de séve d'érable,
cerises de terre

+ Déméter Horticole » Bruno Romand Maitre patissier

» Erabliére Christian Lévesque ¢ [-mmag-:ne Le Mouton Blane
» Les P'tits Fruits champétres » Le Chiiteau Blanc Apiculteurs
¢ Ferme Cene Lonis # La Fromagerie des Basques

* Hydromellerie $t-Paul-de-la-Croix

* Domaine Acer » Erabliere du Toulidou

» Viv-Herbes = Le Jardin des Pélerins

* Ferme apicole Vallée Fleurie

» Giite I'ancétre » Croqu'érable

* Fumoir Mouski * Fromagerie de l;u'o}'e
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Le Marché des Saveurs

Progrés-Echo
31 341 copies
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