Découvrir les Saveurs en soutenant ses producteurs

Alexandre D'ASTOUS e alexandre.dastous@hebdosquebecor.com
Guilbert, du Restaurant Le Bec Fin de Saint- pour découvrir la richesse des produits bas- ~ devoir d'offrir & nos invités des produits ré-
~ Pascal, Alain Beaulieu, de la Chocolaterie et laurentiens. gionaux. C'est un rendez-vous pour découvrir
Pétisserie Aux Bienfaits de Rimouski et Steve des produits d’excellente qualité, un geste de
- Michaud et Manon Landry, de Mycéliart du  Eric Forest préside - solidarité et de soutien pour la régiony, déclare-
Bic. Le Chef enseignant en cuisine d'établis-  Le maire de Rimouski. Eric Forest, préside ~ t-iL Les billets sont limités 4 125 et disponibles
: : ~ sementa I'Ecole Hoteliére de la Capitale de I'événement, «II faut supporter la consomma- & 125 $ & la Maison Gauvreau, au Central Café

Cit Québec, Christophe Alary, sera sur place tion de produits locaux. Ala Ville, on se faitun et au 418-724-9068.

«Letle af .
découvrir le savoir-faire et I'originalité de nos
chefs invités qui concocteront des plats a par-
tir de produits du Bas-Saint-Laurent. Ils ef-
fectueront des démonstrations culinaires et
vous réveleront leurs secrets. Ce souper est une
occasion unique de promouvoir une guisine ré-
gionale distinctive en découvrant I'étonnante
diversité des produits de la région. Nous gar-
donsla surprise sur le menu, mais on peut con-

. ) . T Pheotn LE FOURNAL Alexandss 0'astous
ﬁrmer qu 1] y e Sept i ]ndlque la | Le président des saveurs, Alain Beaulieu, le président d'honneur, Eric Forest, la coordannatrice des Saveurs, Nicole Lavoie, et les chefs invités Annie Lavoie, Gilles Guilbert et Jocelyn
coordonnatrice des Saveurs, Nicole Lavoie. | McCanh.
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Chefs réputés

e

Les chefs invités sont Annie Lavoie, de

I Aulicrge T Pblce Vita e Nokesie-du- Souper aux saveurs bas-laurentiennes

Lac, Jocelyn McCann, du Gite 1'Ancétre de Prog res Echo

Saint-Charles-Garnier, Hugues Massey, de 31 341 copies
I'Auberge Chemin Faisant de Cabano, Gilles

14 avril




