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Le Marché des Saveurs estﬂe retour

Alexandre D'ASTOUS » alexandre.dastous@hebdosquebecor.com
Producteurs présents Mouski (poi: fumé), Hyd ie du
Des producteurs de sept MRC du Bas-Saint-  Vieux Moulin (hyd I, miel et p i

Laurent seront présents. La Vallée de la fram-
boise (boisson alcoolique a partir de petits
fruits), Ferme Apicole Vallée Fleurie (miel, con-

E ~fiture), Les Fermes Naturobio (relish, confiture,
Les heures d'ouverture sont jeudi, et ven- légume mariné, ketchup, confit et pain), Les
dredide 12ha21 h, samedi,de 10ha 18hetdi- Fumoirs Hervé Bélanger (poissons marinés et
manche, de 10 h & 17 h. Le Marché est une fumés) de la Matapédia, Erabliére Christian

dérivés), Les Jardins de Métis (condiment, con-
fiture), Les Miels Bizz Bizz (miel et produits
dérivés), de la Mitis, Le Chéteau Blanc,
Apiculture inc. (hydromel, miel et produits
dérivés), Croqu'érable (chocolat fin), Aux
Bienfaits, chocolaterie, pétisserie et bar laitier
[pausserie. l:hooolat fin), Mycéliart

occasion unique de godter, dache(er,dcucm Lévesque (produit de I'érable biologique), Les
ptits fruits champétres (tartinade, coulis,
gelée), Gite I'Ancétre (wapiti), Les Fumoirs

et de dé irl'é
des produits agroalimentaires de la région.

Production EAT.
(Le Bmm:mi des Appelafches. boeuf), Le Choix
du Connaisseur (charcuterie), Fraisitre de chez
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nous (boi ,  fruit,  Jé ), Jolies
Demoiselles (huile), Ferme C'est la Faute des
Big (ag) autruche, ch ies), de
Ri ki-Nei Fr ie des B

(f ge), Les BIOp de Sainte-Rita
(tisane champignon, etc.), Le Mixeur enr. (pite

fralche), Vignoble Le Domaine du
Lac (vin), des Basques, LeO.llmalre centre de
formation ali ie)

Hydromellerie St-Paul-de- la-Cmix (boissons
alcooliques, miel et produits dérivés), de
Riviére-du-Loup, Domaine Acer (boisson
alcoolique de stve d'érable et produit de
I'érable), Erablitre du Toulidou (gelée de
I'érable biologique), Viv-Herbes (herboristerie),
Le Jeune Verger (jus de pommes et produits
transformés de pommes), Decacer (produit de
I'érable), Chocolat VL (chocolat et confiserie),
du Témiscouata et Le Jardin des Pélerins (herbe
salée séchéc et sel aromatisé biologique, jus,
etc.), Vign La Marée M {vin),
LAgnellerie (ag , du Ki &

-Voun soubaitez offrir un présent du Bas-
Saint-Laurent & vos proches, profitez de cet
événement pour faire vos achats et vos provi-
sions pour la période des Fétes. Apportez votre
sac réutilisable pour vos achats. Courrez la
chance de gagner quatre prix d'une valeur de
150 $ chacun incluant des produits agroali-
mentaires bas-laurentiens ainsi qu'un certifi-
cat cadeau des Tennis de Rimouski.
Rendez-vous gourmand entrée 1 $», indique la
coordonnatrice des saveurs, Nicole Lavoie.
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