Gourmandises,

Dans le cadre du Bas-Saint-Taurent, tout en sa-
veurs, I'association, Les Saveurs du Bas-Saint-
Laurent vous convient d son 4e cocktail dinatoire
« Saveurs et Gourmandises », Lévénement aura
lieu le mercredi 10 octohre prochain & 17 h &
I'Auberge La Dolce Vita située au 2428, Tue
Commerciale Sud, Témiscouata-sur-le-Lac.

« Cette activité est 'occasion unique de décou-
wrir et de savourer les prodults de notre belle ré-
gion. Nos chefs invitées préparerant des bouchées
hautes en saveurs et gastronomiques, elles met-
tront & honneur les B MRC avec une attention par-
ticuliére au Témiscouata », mentionne madame
Nicole Iavoie, coordonnatrice, Cette année, une
édition au FEMININ, nos chefs invitées sont :
Mesdames, Marie Héléne Happart, nouvellement
chel propriétaire de l'auberge La Dolee Vita ;

Cocktail dinatoire Saveurs et

au féminin

Judith Ouellet, diplémée de I'Ecole Hoteliére de In
Capitale et sous-chef de l'auberge La Dolce Vita;
Pauline Beaulieu, chefl de I'auberge Marie Blanc
alnsl qu'Annie Lavole, chef consultant, une bro-
chette Témiscouataine. Les participants auront le
privilége de discuter avec les chefs et d'obtenir
quelques secrets concernant la réalisation des
canapés présentés durant la soirée, Cet événe-
ment est réalisé dans le cadre du Bas-Saint

Laurent, tout en SaVeurs.

Une soirée conviviale ou la découverte des
Saveurs est i I'honneur. Nous vous attendons, le
mercredi 10 octobre prochain dés 17 ha I'Auberge
laDolce Vita 3 Témiscouata-sur-le-Lac. Faltes vite,
les places sont limitées. Le coiit du hillet est de
75%. Réservez au 418 724-9068 ou par courrier
@lecuronique i info@saveursbsl.con.

Le Saint-Laurent-Portage
3 octobre 2012

Cocktail dinatoire Saveurs
et Gourmandises au Témiscouata

TEMISCOUATA-SUR-LE-LAC - L'association OQuellet, diplémée de I'Ecole hételiére de la Ca-

Les Saveurs du Bas-Saint-Laurent vous convie
a son quatriéme cocktail dinatoire « Saveurs et
Gourmandises ». L'événement aura lieu le mer-
credi 10 octobre prochain a 17 h a |'Auberge La
Dolce Vita située au 2428, rue Commerciale Sud,
Témiscouata-sur-le-Lac.

« Cette activité est I'occasion unique de deé-
couvrir et de savourer les produits de notre
belle région. Nos chefs invitées prépareront des
bouchées hautes en saveurs et gastronomiques,
elles mettront a I'honneur les 8 MRC avec une
attention particuliére au Témiscouata », men-
tionne Nicole Lavoie, coordonnatrice. Cette
année, une édition au féminin, les chefs invitées
sont : Marie-Héléne Happart, nouvellement chef
propriétaire de I'auberge La Dolce Vita ; Judith

pitale et sous-chef de |'auberge La Delce Vita;
Pauline Beaulieu, chef de I'auberge Marie Blanc
ainsi qu'Annie Lavoie, chef consultant.

Les participants auront le privilege de discu-
ter avec les chefs et d'obtenir quelques secrets
concernant la réalisation des canapés présentés
durant la soirée. Cet événement est réalisé dans
le cadre du Bas-Saint-Laurent, tout en saveurs.
Une soirée conviviale ou la découverte des Sa-
veurs est a I'honneur !

On vous attend, le mercredi 10 octobre pro-
chain dés 17 h a I'Auberge la Dolce Vita & Té-
miscouata-sur-le-Lac. Faites vite, les places sont
limitées. Le colit du billet est de 75 $. Réservez
au 418-724-9068 ou par courrier électronique a
info@saveursbsl.com.
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Cocktail dinatoire Saveurs et Gourmandises au féminin !

RIVIERE-DU-LOUP - Dans le cadre de Bas-
Saint-Laurent, tout en saveurs, Iassociation Les
Saveurs du Bas-Saint-Laurent convie les amateurs
de bonne bouffe & son quatriéme cocktail dinatoi-
re « Saveurs et Gourmandises ». L'événement aura
lieu le mercredi 10 octobre & 17 h & 'Auberge La
Dolce Vita située au 2428, rue Commerciale Sud,
& Témiscouata-sur-le-Lac.

« Cette activité est I'occasion unique de dé-

couvrir et de savourer les produits de notre belle
région. Nos chefs invitées prépareront des bou-
chées hautes en saveurs et gastronomiques, elles
mettront & honneur les huit MRC avec une atten-
tion particuliére au Témiscouata », mentionne Ni-
cole Lavoie, coordonnatrice.

Cette année, une édition au féminin, les chefs
invitées sont : Marie Héléne Happart, nouvelle-
ment chef propriétaire de |'auberge La Dolce Vita,

Judith Ouellet, diplomée de I'Ecole hételiére de la
Capitale et sous-chef de I'auberge La Dolce Vita,
Pauline Beaulieu, chef de I'auberge Marie Blanc,
ainsi qu'Annie Lavoie, chef consultant. Une bro-
chette témiscouataine |

Les participants auront le privilege de discu-
ter avec les chefs et d'obtenir quelques secrets
concernant la réalisation des canapés présentés
durant la soirée. Cet événement est réalisé dans le

cadre du Bas-Saint-Laurent, tout en saveurs. Une
soirée conviviale ou la découverte des Saveurs est
a 'honneur !

Il est recommandé de faire vite pour réserver,
les places étant limitées. Le coiit du billet est de
75 . |l est possible de réserver en téléphonant au
418724-9068 ou par courrier électronique & info@
saveursbsl.com. C'est un rendez-vous gourmand 3
ne pas manquer !

Article promotionnel
Info-Dimanche
19 septembre 2012

" Cocktail dinatoire Saveurs et Gourmandlses, au fé

Dans le cadre du Bas-Saint-Laurent, tout en
saveurs, l'association, Les Saveurs du Bas-Saint-
Laurent vous convient & son 4e cocktail dinatoire
«§ rs et Gour dises », Lévé aura
lieu le mereredi 10 octohre prochain 4 17 h a
FAuberge La Dolce Vita située au 2428, rue
Commerciale Sud, Témiscouata-sur-le-Lac.

« Cette activité est 'occasion unique de décou-
vrir et de savourer les produits de notre belle ré-
gion. Nos chefs invitdes prépareront des
bouchées hautes en saveurs et gastronomiques,
elles merrront & honneur les 8 MRC avec une
attention particuliére au Témiscouata », men-
tionne madame Nicole Lavoie, coordonnatrice.

Cette année, une édition au FEMININ, nos chefs
invilées sont : Mesdames, Marie Héléne Happart,
nouvellement chef propriétaire de I'auberge La
Dolece Vita ; Judith Ouellet, diplémée de I'Rcole
Héeliére de Ia Capitale et sous-chef de 'auherge
La Dolce Vita; Pauline Beaulieu, chef de l'auberge
Marie Blanc ainsi qu'Annie Lavoie, chefl
consultant, une brochette Témiscouataine. Les
participants auront le privilege de discurer avec
les chefs et d'obtenir quelques secrets concernant

Article promotionnel

desc pés pr és durant la soi-
m:. Cet événement est réalisé dans le cadre du
Bas-Saint-Laurent, tout en saveurs. Une solrée
conviviale ou la découverte des Saveurs est &
I’honneur. Nous vous anendons, le mercredi
10 octobre prochain dés 17 b & FAuberge la Dolee
Vita & Témiscouata-sur-lé-Lac. Faites vite, les
places sont limitées. Le cofit du billet est de 755.
Réservez au 418 724-9068 on par courrier
électronique A info@saveurshsl.cam.
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Des chefs qui font preuve d’originalité

(A.D.)-Dans le cadre du Bas-Saint-Laurent, tout en saveurs, I'assoclation, Les Saveurs du
Bas-Saint-Laurent, tenait son 4e cocktail dinatoire «Saveurs et Gourmandises au féminins
le mercredi 10 octobre & I'Auberge la Dolce Vita de Témiscouata-sur-le-Lac. C'est dans
une ambiance chaleureuse que les convives ont pu découvrir le savoir-faire et I'origina-
lité de nos chefs, en dégustant les 12 bouchées qui ont été développées aux couleurs des
huit MRC, Les chefs invitées étaient Marie-Héléne Happart, chef de I'auberge La Dolce
Vita, Judith Ouellet, sous-chef de 'auberge La Dolce Vita, Pauline Beaulieu, chef de
| I"auberge Marie Blanc ainsi que Annie Lavoie, chet consultant.

ITE m@

TEMISCOUATA-SUR-LE-LAC - Que de sa

veurs la région regorge dans son riche
E terroir | Que de fraicheur, d'originalité et

de goiit au coeur de ces succulentes bou-
w chées offertes dans le cadre du quatriéme
U cocktail dinatoire organisé par Saveurs du
2 Bas-Saint-Laurent, le mercredi 10 octobre,
E & FAuberge La Dolce Vita de Témiscouata-
sur-le-Lac.

CH
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-
&  Aprés Rimouski en 2009, Trois-Pistoles en
E 2010, La Pocatiére en 2011, « Le Bas-Saint tout
g en saveurs # nous transportait dans le Tamis-
& couata en 2012, Ainsi va cette tournée qui se
E déplace d'année en année d'une MRC & I'autre.
= La particularité de cette quatriéme présenta-
tion : une empreinte tout a fait féminine avec
la collaboration des quatre chefs invitées, Ma-
rie-Héléne Happart, chef a La Dolce Vita, Judith
Ouellet, sous-chef au méme établissement,
Pauline Beaulieu, chef & |'Auberge Marie Blanc,

et Annie Lavoie, chef
consultant.

Chaque  bouchée
devait se composer
de produits du ter-
roir de trois des huit
MRC de la région.
Tout un défi pour nos
quatre chefs | Il vaut
la peine d'énumérer
d'ol proviennent les
produits utllisés dans
la confection de ces
petits  chefs-t' ceuvre
culinaires. Fraicheurs
de la Vallée, Vallée de
la Framboise, Jolies
Demoiselles, Ferme
apicole Vallae fleurie,
Fremagerie Le Détour,
Erabligre du Toulidou,
Distributions Arnaud,
BiOproduits de Sain-
te-Rita, Saint-Simaon
Bagel, Fromagerie Les Basques, Fromagerie du

Retombées
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Retombeées
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Littoral, Jardins de I'Orme, Farme Claunik, Do-
maine Acer, Jardin des Pélerins, Charcuterie ar-
tisanale Le mellleur pour la Faim, Hydromelleria
du Vieux Moulin, Chocolaterie, Patisserie Aux
Bienfaits, Broutard des Appalaches, Boulan-
gerie artisanale Au Pain Gamin, Hydromellerie
de Saint-Paul-de-la-Croix, Brileria de I'Est, Vi-
gnoble Le Domaine du Lac, Le Mixeur, Fumeirs
Mouski, Fraisiére de Chez Mous, Jardins de
la Mer, La Féa Gourmande, Boulangerie Nie-
mand, Patisseries et Gourmandises d'Olivier et
VIV-HERBES.

Et les bouchées portaient des noms évoca-
teurs et accrocheurs : Feullets de pleurates
crémeux & la liqueur de framboises et cassis,
Croustillant de Marquis accompagné de sa
gelée d'Erable-Sapin, la Perle du littoral en ca-
chette, Confit de canard aux endives braisées

Un cocktail aux fines saveurs bas-laurentiennes

Aux extrémités, le président de I'organisme Saveurs du Bas-Saint-Laurent, Alain Beaulieu, et la coordonnatrice, Nicole
Lavoie, en compagnie des quatre chefs invitées : Marie-Héléne Happart, Annie Lavole, Judith Ouellet et Pauline
Beaulieu. PHOTO : HUGUES ALBERT

& 1'Epave, Broutards Burger, Folle virée au Bas-
Saint-Laurent, Mini Tarte Tatin au P'tit Emile,
Panna cotta au caramel a la flaur de sel et aux
prunes bleues, Tiramisu miel aux herbes roses,
Mousseline de faisan au porto at sa croustille
Lafontaine, Tartare de saumon aromatisé au Val
Ambré, caeur de quenouilles, pitales de roses
et bagel au fondant Notre-Dame-des-Neiges,
Roulé de carpaccio de boeuf et fromage de
chévre farci aux poirées et canneberges. Tout
simplement divin |

Les 50 convives présents n'ont pas eu vrai-
ment de répit, devant se régaler toute la soirée
de ces petits plaisirs gastronomiques concoc-
tés par les quatre chefs invitées, Ces bouchées
ataient accompagnées d'excellents nectars de
la région, hydromels, liqueurs alcoolisées &
I'érabla et vin rouge.




LA DOLCE VITA

Les nouveaux propriétaires
de I"auberge Dolce Vita de
Témiscouata-sur-le-Lac,
Marie-Hélene Happart et
Olivier Lallemand, étaient les
hdtes du quatrieme cocktail
dinatoire «Le Bas-Saint-
Laurent tout en saveurs»
mercredi dernier. Cet
événement était organisé par
Saveurs du Bas-Saint-Laurent
dont nous reconnaissons le
président, Alain Beaulieu,
et la coordonnatrice, Nicole
Lavoie.

Article promotionnel
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