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Nous sommes fiers
d’avoir participé
au succeés du Centre
agroalimentaire
PE. Dubé inc. !
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‘& Fondé en 1957, le groupe Paul
Emile Dubsf n'en est pas i ses pre
niéres armes on agroalimentaine.
Faisant exclusivemient ki distrib
tion de viandes of de cfiarcuteries,
aver fes anndes, Fentreprise s'est

GUY STOLURE

En 1999 Paul Emibe Dubé [t Pacouisl-
tion dune entreprise de Cabano en
transformation des viandes et démeé-
nage ses opérations i Saint-Cyprien. 0
lamecee adned, en mad 2002, son Centre
agroalimentaire oi Il fabrique et
assure e développement des produits
de charcuteries raffings sous I'appelka-
tlon AVIBIER. AV1 pour avicok: BIER
pour gibler, ayant comme politique : la
quakité, ke service et la portion con-
tridée qui facilivent ba vie du produit
pour b Consdmmaliug.

Con une

Nous sommes fiers de compter

Ie Centre agroalimentaire
PE. Dubé¢ paraii nous.

LONGUE VIE A LENTREPRISE !

Membres du comsell de Salmi-C;

M, Michd Lagace MAIE |
CORSEILLERS ; M, Marein Oeles, M. Alsin D,
. onelin Caeles, Mine: Jose iy,

Mime Francine Ouelles, SL Jean April

Fier
partenaire

J'ai tout.

[progression phénomd-
nale, cette division de Paul Emile Duls
o5t passée de & b 21 employés parmd bes
meflleurs, Jusgquia 30 en pleine produc:
tion. tous ayant des affiniiés dans la
tramsfio dhess ch fines.

o bowuchers prepanent des coupes de viande speciafisees.

ey, en alllance aves des artlsans pro-
ductewrs, le Centre agroalimemaire
Paul Emile Dubé est deven un membe
s Savewrs du Bas-Ssint - Laurent. Ses
charcuteries om obtenu une notorétd
enviatde partout dans la provinoe et ag
el de mos frontires. nows confirme be

Pourquod cette effervescence, et qul Fa
fait 5o démargquer de la concumence *
Cest be raffinement dans Fart de bien
manger e die recevoir. de b chientde
du Bas-Saint Laurent et celle de I'Est-
du-Québec. qul a su falme prendre &
l'entreprise le virage au moment
opportun e conquérir le pakais des
consommaleurs,

Apris seulement 2 ans et maktes
reconnaissances au nivean de b qualité
et dans Dutilisation des produts rigio-

fion graphiqu ,a.! §

i pencral, Anled Rey

A som usine de Salnt-Cyprien : ke lapin,
le faisan, lagneau et le canand sont
devenus des procuits de marque e e
somt dhonné dies lettnes de noblesse s
les étalages des supermanchis tels que
GP. COOF IGA EXTRA, Jes houtiques
spicialistes, o cela dans des embal
lages de 100 g powr Fagneau mariné
famé s chewd, de 85 g pour e fole blond
de canard {au vin Pactmois). s mous-
seline de faizan au porto d'érable
(Charles. Aimé Robert), les terrines de
itier tydromel (e Views moulin Salnte

Flavie), le lapin au romarin ou me
bleuets sauvages, I terrine o agneau
aux coriandre ef raisin, e parfair de
canard au polvre rose e, sur ks bonnes
tables des restasrants et hitels de b
région :au kg ou & Funité, les rillettes de
canard, les assortiments de terrines de
gibiers ou d'agneau, la brochete de
Tabsam & I'érable et toujowrs dars bes
complémentarités AVIBIER pour les
institutions : au kg le bacon fumé &
chaud, bes jasrets de pore pranclss
fumés et be fambon avec os.

Le Centre agro alimentaire Paul Emile
Drubsét ' i fini dhe 0w, Slonmer, Cest
une entreprise réglonale en pleine
ascension

Le Cenire
agroalimentaire
Paul Emile Dubé inc

106-A, rue Cyprien-Mariin
Saint-Cyprien
Tél (418) 851 1862
Courriel ;
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