COCKTAIL

HYDROMEL CHAUD

> 1 portion

i Ingrédients

3 125 mL Hydromel sec”

9 5 omL Miel

§ 30 mL Eau

© 9 gr Gingembre
1 grain Poivre
1 Béton de cannelle
1 Tranche de citron
2 Boutons de camomille”
5 Graines de fenouil’

Préparation

Dans une casserole, mélanger tous les ingrédients.
Chauffer afin d'atteindre le frémissement, puis
retirer du feu. Laisser infuser 15 minutes. Chauffer
a nouveau et filtrer dans une tasse. Servir chaud.

e JAM DE CONFITURE

1 portion
Ingrédients
30 mL Whisky”
30 mL Le Brochu®
20 mL Jus de canneberges blanches
30 mL Confiture de framboise”
2 Gouttes d’Amer
(Angostura Bitter)
Glace

Préparation

Dans un shaker, mélanger le Whisky, le Brochu,
le jus de canneberges, la confiture et la glace.
Brasser. Filtrer dans un verre et ajouter 'Amer,
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“Tous les produits suivis d'un astérisque sont disponibles

(Pieyvl'e/_ @L‘.U[eﬂ C}eyvly » Les Jardins de Métis, Grand-Métis auprés  des  producteurs-transformateurs-détaillants

- A . - bas-laurentiens.
Directeur adjoint, superviseur de la restauration et chef
Consultez la liste sur notre site au: saveursbsl.com.

e SPRITZ AUX FLEURS DE SUREAU

1 portion
Ingrédients
60 mL Vin blanc”
5 mL Sirop de fleurs de sureau
30 mL Vodka™
60 mL Soda
1 Quartier de citron
Sucre de sapin (facultatif)
Glace

Canneberges congelées

‘Tous les produits suivis d'un astérisque sont disponibles
aupres des producteurs-transformateurs-détaillants
bas-laurentiens.

Consultez la liste sur notre site au: saveursbsl.com.

Préparation

Frotter l'ouverture d'un verre Highball avec le
citron. Tremper l'ouverture dans le mélange de
sucre de sapin. Remplir le verre de glace. Y verser
la vodka, le vin blanc, le sirop de fleurs de sureau
et le soda. Mélanger avec une cuillére. Ajouter les
canneberges congelées.

0 VAL AMBRE TONIQUE AU PANAIS

1 portion

Ingrédients
% Panais’
90 mL Val Ambré”
60 mL Tonique

Glace

Préparation

Laver le panais. A l'aide d'un couteau économe,
faire des rubans de panais en conservant la peau.
Dans un shaker, mettre la moiti¢ des rubans de
panais et le val Ambré. Brasser vigoureusement.
Filtrer dans un verre, ajouter le tonique et la glace.
Garnir de quelques rubans de panais.



